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Hallinnollisten pakkokeinojen kayttdminen, uhkasakon asettaminen / Lepsus ky,

Ravintola Merisali

Terveystarkastaja Kirsi Puola 30.6.2021:

Ravintola Merisaliin 5.8.2020 tehdylla tarkastuskaynnilla on kaynyt ilmi seu-
raavaa ja niistd on annettu seuraavat maaraykset:

1. Lampiman keittion ulko-ovessa on hydnteissuoja, mutta suoja on liian ly-
hyt oveen ja oven ylapuolella oleva ikkuna oli auki. Keittiossa oli karpasia.
Kylman keittion ulko-ovi oli auki, ovessa ei ollut hyonteissuojaa.

Asiasta on huomautettu toistuvasti vuosien 2015-2020 aikana tehdyilla
tarkastuksilla.

Mikali ovia ja ikkunoita pidetaan auki ilmanvaihdon tehostamiseksi,
on niihin asennettava asianmukaiset hydnteissuojat. Valaisimen
suojakupu tulee puhdistaa.

2. Kylman keittion kylmakaapin katon maali hilseilee. Kylmakaapissa saily-
tettiin tuotteita suojaamattomina. Lampiman keittion kylmiéssé kondenssi-
vetta valui avonaiseen tomaattikastikekulhoon.

Kylméakaapin katto tulee kunnostaa. Kylmalaitteissa sailytyksesséa
olevat tuotteet tulee suojata sailytyksen ajaksi. Kylmalaitteiden puh-
taudesta ja kunnosta tulee huolehtia niin, ettéa elintarvikkeiden hy-
gieeninen laatu ei karsi.

3. Henkilokunnan mukaan lampiman ruuan lampétilamittauksia on tehty het-
kelld, jolloin ruoka on asetettu esille tarjoilulinjastoon, mutta lampdtilaa ei
ole seurattu linjastossa ollessa. Tarkastushetkell& mitattiin lampétiloja lin-
jastosta. Tuotteissa ei ollut kansia paalla. Osa tuotteista oli asianmukai-
sissa lampdtiloissa, mutta osa tuotteista olivat liian alhaisessa lampdtilas-
sa.

Tarjolla olevan ruoan lampdtilan tulee pysya vahintdan +60 °C |api
tarjoilun. Omavalvontamittaukset tulee tehda tarjoilun ajalta tuot-
teesta. Lampdkaapin tuotteiden lampdatiloja tulee seurata ja kirjata.
Elintarvikkeita ei tule sailyttdd missaan valmistusvaiheessa liian pit-
kaan huoneenlammadssa. Lampdtilat saavat noustal/laskea enintdén
kolme astetta sdilytysolosuhteille sdadetysta lampdtilasta, jos toimi-
ja pystyy osoittamaan, etta lampdotilan nousu on lyhytaikainen. Tuot-
teet tulee sdilyttaa lampokaapissa tai jaahdyttaa.
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Ruokalistan mukaan ravintolassa myydaan kinkkua siséltavia tuotteita
(esim. kinkkutaytteinen pizza). Kyseisten tuotteiden raaka-aineena ei ole
kaytetty kinkkua vaan lihavalmistetta. Elintarvikkeen virheellisesta nimeé-
misesta on huomautettu my6s 10.6.2019, 7.8.2019, 8.6.2020 ja 5.8.2020
tehtyjen tarkastusten yhteydessa.

Raaka-aineen nimi tulee muuttaa ruokalistaan ja muihin mahdollisiin
markkinointimateriaaleihin. Vaihtoehtoisesti raaka-aineena tulee
kayttaa tuotetta, joka tayttaa kinkun maaritelman.

Tietoa tuoreen, jddhdytetyn ja jaadytetyn lihan alkuperamaasta seka al-
lergioita ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista ei ollut esilla.
Myds elintarvikkeiden nimeédmisessa oli puutteita.

Tarjoilupaikoissa on ilmoitettava kuluttajalle elintarvikkeen nimi kir-
jallisesti seka allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuot-
teet, jotka tietyin edellytyksin voidaan ilmoittaa suullisesti. Tiedot
voidaan tarjoilupaikassa antaa my6s suullisesti edellyttéen, etta elin-
tarvikkeen laheisyydessa olevassa julisteessa tms. ilmoitetaan, etta
tiedot ovat saatavissa pyydettaessa henkilokunnalta. Tiedot on olta-
va silloin kirjallisessa tai elektronisessa muodossa.

Tieto aterian ainesosana kaytetyn tuoreen, jadhdytetyn ja jAddytetyn
lihan alkuperamaasta on annettava kirjallisesti tarjoilupaikassa. Tieto
voidaan antaa esimerkiksi ruokalistassa tai esitteessa tai taulussa tai
sahkoisesti, esimerkiksi tietokoneella.

Viimeisinta Oiva-raporttia ei ollut asetettu esille Ruokaviraston maaraa-
malla tavalla. Asiasta on huomautettu toistuvasti vuosien 2015-2020 aika-
na tehdyilla tarkastuksilla.

Viimeisin Oiva-raportti on oltava asiakkaiden néahtavilla sisaankayn-
nin yhteydessa aina ravintolan ollessa auki. Elintarvikealan toimijan
markkinoidessa elintarvikkeita kotisivuillaan, viimeisimmaéan tarkas-
tuksen Oiva-raportti on julkistettava ndkyvalla ja helposti havaittaval-
la paikalla avaussivulla.

Kuuleminen ja vastine

Toimijalle l&hetettiin kuulemiskirje uhkasakon varalta (kuulemiskirje 1.9.2020).
Kuulemiskirje lahetettiin saantitodistuksella. Toimija antoi selvityksensa asias-
ta 16.9.2020. Selvitysta pyydettiin tAydentamaan. Taydennetty selvityspyynto
saapui 1.10.2020 ja siina vastattiin maarayksiin seuraavasti:

1.

Asensimme oviin hyonteissuojat, jotka ovat tarpeeksi pitkat. Kylman keitti-
On lamppu on putsattu.

Kylman keittion kylmakaapin katto on maalattu uudestaan, tuotteita saily-
tetdan sielld suojattuna ja siisteydesta huolehditaan muutoinkin.
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Paatosehdotus

Tarjolla olevan ruoan lampétila pidetaan vahintdén +60 asteessa ja myos
omavalvontamittaukset tullaan suorittamaan tarjoiltavan ruuan lampdétilas-
ta. Tuotteet tullaan myods sailyttamaan asiallisesti lampdkaapissa tai jaah-
dyttamaan.

Kinkkua sisaltavaan pizzaan kaytetdan jatkossa aitoa kinkkua eikéa liha-
valmistetta. lImoitamme tulevalla kaudella myds allergeenit seka lihojen
alkuperamaat nakyvammin kirjallisesti ja toimitamme samat tiedot myos
henkilbkunnan nahtaville.

Laitamme Oiva-raportin nékyville seka ravintolaan, etté nettisivuillemme.

Uusintatarkastus

Ravintola Merisali on kesaravintola, ravintola ei ollut auki en&a lokakuussa
2020. Maaraysten noudattamisen tarkastamiseksi Ravintola Merisaliin suori-
tettiin tarkastuskaynti 10.6.2021.

Tarkastuksella todettiin, etta maarayksissa annettuja seka selvityksessa ilmoi-
tettuja toimenpiteitd ei ollut kaikilta osin tehty. Tarkastuksella tehtiin mm. seu-
raavat havainnot:

1.

2.
3.

5.

Lampiman keittion ulko-oven hyonteissuoja on edelleen liian lyhyt oveen
ja oven ylapuolella oleva ikkuna oli auki. Keittiossa oli karpasia.
Kylméakaapin katto hilseilee edelleen. Tuotteita sailytettiin suojattuna.
Tarkastuksella todettiin, etta lampiméana tarjolla olevien tuotteiden lampoti-
loissa on epéakohtia, lampdétilamittauksia ei tehda tarjollapidon aikana, eika
lAampokaappia kayteta.

Pizzan taytteena kaytettava raaka-aine oli kinkkua. Tietoa tuoreen, jaah-
dytetyn ja jaadytetyn lihan alkuperamaasta seka allergioita ja intolerans-
seja aiheuttavista aineista ja tuotteista ei ollut esilla. Myds elintarvikkeiden
nimeamisessa oli puutteita.

Oiva-raportti asetettiin esille ravintolaan tarkastuksen aikana. Verkkosi-
vuilla Oiva-raporttia ei ollut.

Tarkastuksella havaittiin muitakin epakohtia, jotka on kirjattu tarkastuskerto-
mukseen.

Koska toiminta ei ole ollut maarayksien mukaista eivatka toimijan toimenpiteet
ole olleet riittavia, asia saatetaan terveysvalvontajaoston kasiteltavaksi, jonka
toimivaltaan hallinnollisten pakkokeinojen kayttaminen kuuluu.

Tarkastuskertomukset, kuulemiskirje ja vastine ovat nahtavana kokouksessa.

Terveystarkastaja Kirsi Puola

Terveysvalvontajaosto maaraa Lepsus ky:n, Ravintola Merisalin (Y-tunnus:
0911909-1) tekemaan seuraavat paavelvoitteet:

1.

Lampiman keittion ulko-oveen tulee asentaa riittdvan pitka hydnteissuoja.
Jos ikkunaa pidetaan auki, myds siihen on asennettava hyénteissuoja.
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2. Kylman keittion kylmékaapin katto tulee maalata/kunnostaa.

3. Tarjolla olevan ruoan lampétilan tulee pysya vahintdan +60 °C lapi tarjoi-
lun. Omavalvontamittaukset tulee tehda tarjoilun ajalta tuotteesta. LAmpo-
kaapin tuotteiden lampdtiloja tulee seurata ja kirjata.

4. Tarjoilupaikoissa on ilmoitettava kuluttajalle elintarvikkeen nimi ja elintar-
vikkeen ainesosana kaytetyn lihan alkuperamaa kirjallisesti seka allergioi-
ta ja intoleransseja aiheuttavat aineet ja tuotteet.

5. Viimeisin Oiva-raportti on oltava asiakkaiden nahtavilla sisdankaynnin yh-
teydessa aina ravintolan ollessa auki. Elintarvikealan toimijan markkinoi-
dessa elintarvikkeita kotisivuillaan, viimeisimman tarkastuksen Oiva-
raportti on julkistettava nakyvalla ja helposti havaittavalla paikalla avaus-
sivulla.

Paavelvoitteessa 1 - 5 maaratyt toimenpiteet tulee suorittaa 2 viikon ku-
luessa tiedoksiantopaivasta. Huoneistoon tehdaan tarkastus taman jalkeen,
jolloin toimenpiteiden tulee olla tehtyna.

Paavelvoitteen 1 noudattamiseksi terveysvalvontajaosto asettaa 1000
euron uhkasakon. Jokaiselta alkavalta kuukaudelta, jonka laiminlyonti
jatkuu, jaosto asettaa juoksevan uhkasakon 400 euroa.

Paavelvoitteen 2 noudattamiseksi terveysvalvontajaosto asettaa 1000
euron uhkasakon. Jokaiselta alkavalta kuukaudelta, jonka laiminlydnti
jatkuu, jaosto asettaa juoksevan uhkasakon 400 euroa.

Paavelvoitteen 3 noudattamiseksi terveysvalvontajaosto asettaa 1000
euron uhkasakon. Jokaiselta alkavalta kuukaudelta, jonka laiminlyonti
jatkuu, jaosto asettaa juoksevan uhkasakon 400 euroa.

Paavelvoitteen 4 noudattamiseksi terveysvalvontajaosto asettaa 1000
euron uhkasakon. Jokaiselta alkavalta kuukaudelta, jonka laiminlydnti
jatkuu, jaosto asettaa juoksevan uhkasakon 400 euroa.

Paavelvoitteen 5 noudattamiseksi terveysvalvontajaosto asettaa 400 eu-
ron uhkasakon. Jokaiselta alkavalta kuukaudelta, jonka laiminlyonti jat-
kuu, jaosto asettaa juoksevan uhkasakon 400 euroa.

Paavelvoitteita 1 - 5 on noudatettava muutoksenhausta huolimatta.

Ratkaisun perustelut
Paavelvoite 1

Elintarvikehuoneistojen on oltava pohjapiirrokseltaan, suunnittelultaan, raken-
nustavaltaan, sijainniltaan ja kooltaan sellaiset, ettd ne mahdollistavat hyvan
elintarvikehygieniakaytannén noudattamisen, myods saastumisen suojaamisen
ja erityisesti tuhoelainten torjunnan (Yleinen elintarvikehygienia-asetus (EY)
N:0 852/2004, liite 2).
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Paavelvoite 2
Elintarvikehuoneistot on pidettava puhtaina ja hyvasséa kunnossa. (Yleinen
elintarvikehygienia-asetus (EY) N:o 852/2004, liite 2)

Elintarvikehuoneistojen on oltava pohjapiirrokseltaan, suunnittelultaan, raken-
nustavaltaan, sijainniltaan ja kooltaan sellaiset, ettda ne mahdollistavat hyvan
elintarvikehygieniakaytannén noudattamisen, myods saastumisen suojaamisen
ja erityisesti tuhoel&inten torjunnan (Yleinen elintarvikehygienia-asetus (EY)
N:0 852/2004, liite 2)

Sisakattojen (tai jos sisakattoja ei ole, ulkokaton sisédpinnan), vélikattojen ja

kattoritildiden on oltava sellaisella tavalla rakennetut ja viimeistellyt, ettéa ne

estavat lian keraantymisen ja vahentavat kosteuden tiivistymista, haitallisen
homeen muodostumista ja hiukkasten varisemista (Yleinen elintarvikehygie-
nia-asetus (EY) N:o 852/2004, liite 2).

Elintarvikkeiden kasittelyalueiden pinnat (mukaan lukien laitteiden pinnat) ja
erityisesti elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat on pidettava

hyvasséa kunnossa, ja niiden on oltava helposti puhdistettavia ja tarvittaessa
desinfioitavia (Yleinen elintarvikehygienia-asetus (EY) N:o 852/2004, liite 2).

Elintarvikealan yrityksessa varastoidut raaka-aineet ja kaikki valmistusaineet
on sdilytettava sellaisissa olosuhteissa, etté niiden haitallinen huonontuminen
estyy ja ne ovat suojassa saastumiselta. (Yleinen elintarvikehygienia-asetus
(EY) N:o 852/2004, liite 2)

Paavelvoite 3

Kuumana myytavien tai tarjolla olevien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden
lampdtilan on oltava vahintaan 60 °C ja ne saavat olla tarjolla vain kerran.
(Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021 23 §)

Raaka-aineita, valmistusaineita, puolivalmiita tuotteita ja valmiita tuotteita,
joissa patogeeniset mikro-organismit saattavat lisdantya tai joissa saattaa
muodostua toksiineja, ei saa sailyttda lampdotiloissa, jotka saattavat aiheuttaa
terveysriskin. Kylméketjua ei saa katkaista. Lyhytaikaiset poikkeukset lamp6ti-
lavaatimuksista ovat kuitenkin mahdollisia elintarvikkeiden késittelyssa kay-
tannon seikkojen vuoksi niiden valmistuksen, kuljetuksen, varastoinnin, esille-
panon ja tarjoilun aikana edellyttaen, etta tasta ei aiheudu terveysriskia. (Ylei-
nen elintarvikehygienia-asetus (EY) N:o 852/2004, liite 2)

Elintarvikealan toimijan on huolehdittava toiminnassaan siita, etta elintarvik-
keet ovat kemiallisilta, fysikaalisilta, mikrobiologisilta ja terveydellisiltda ominai-
suuksiltaan sellaisia, ettd ne ovat ihmisravinnoksi soveltuvia eivétka aiheuta
vaaraa ihmisen terveydelle.

Lisaksi elintarviketoiminnan on oltava sellaista, etta tuotettavien, valmistetta-
vien, sdilytettavien tai kasiteltavien elintarvikkeiden turvallisuus ei vaarannu ja
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etta elintarviketoiminta myds muutoin tayttaa elintarvikesaédnnosten mukaiset
vaatimukset. (Elintarvikelaki 297/2021 6 8)

Paavelvoite 4
Toimijan on huolehdittava myos siit, ettd elintarvikkeet tai niista annettavat
tiedot eivat johda kuluttajaa harhaan (Elintarvikelaki 297/2021 6 8).

Pakkaamattomista elintarvikkeista on elintarvikkeen luovutuspaikassa annet-
tava loppukuluttajalle tieto kaikista elintarvikkeen valmistuksessa kaytetyista
ja lopullisessa elintarvikkeessa edelleen jossain muodossa olevista ainesosis-
ta, jotka ovat elintarviketietoasetuksen 9 artiklan 1 kohdan c alakohdan tar-
koittamia allergioita ja intoleransseja aiheuttavia aineita tai tuotteita. Ainesosat
on ilmoitettava elintarvikkeen nimella niin, etta kay ilmi elintarviketietoasetuk-
sen liitteessa Il mainitun aineen tai tuotteen nimi. (Maa- ja Metsatalousminis-
teribn asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014 6 §)

Pakkaamattomasta elintarvikkeesta on tarjoilupaikassa annettava loppukulut-
tajalle 6 §:ssa tarkoitettujen tietojen lisdksi seuraavat tiedot:

1) elintarvikkeen nimi;

2) elintarvikkeen ainesosana kaytetyn lihan alkuperamaa.

(Maa- ja Metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kulut-
tajille 834/2014 7a 8)

Edella 6, 7 ja 7 a §:ssd tarkoitetut tiedot on ilmoitettava loppukuluttajalle kirjal-
lisesti elintarvikkeen luovutuspaikassa pakkaamattoman elintarvikkeen lahei-
syydessa olevassa helposti havaittavassa ja selkedssa esitteessa tai taulussa
tai muulla vastaavalla selkedlla tavalla. (Maa- ja Metsatalousministerion ase-
tus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille 834/2014 8 §)

Paéavelvoite 5

Elintarviketoiminnan tarkastuksesta annetun viimeisimman raportin on oltava
helposti saatavilla elintarvikealan toimijan internetsivuilla tai muulla vastaaval-
la tavalla. Lisdksi elintarvikehuoneistossa, jossa kuluttajat asioivat, raportin on
oltava esilla sisaankaynnin yhteydesséa tai muussa kuluttajalle helposti havait-
tavassa paikassa. (Elintarvikelaki 297/2021 16 8).

Sovelletut sdadnnokset

Elintarvikelaki (297/2021) 6 §, 16 §, 68 §

Yleinen elintarvikehygienia-asetus (EY) N:o 852/2004, liite 2

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta 318/2021 23 §)
Maa- ja Metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kulutta-
jille (834/2014) 7a §, 8 8

Uhkasakkolaki (1113/1990) 4 §,58,6 8,7 §, 8 §, 9 §, 22 § (muutos
1025/2003)

Hallintolaki (434/2003) 33 §, 34 §ja 36 §

Muutoksenhaku
Muutosta paatokseen voi hakea valittamalla Turun hallinto-oikeuteen.
Valitusosoitus on paatoksen liitteena.
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Tiedoksianto
Saantitodistuksella

Poytéakirja taman pykalan osalta tarkastetaan heti kokouksessa.

pPaatos
Terveysvalvontajaosto hyvaksyi ehdotuksen yksimielisesti.

Tiedoksi Lepsus ky
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